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Entrées

Tomate d’ Antan en salade et sa Buffala, Basilic du jardin
20,00 €

Tomates anciennes de plein champ, coaur dense et peau fine, tranchées a cru et mariées alamozzarella di bufala Campana DOP, basilic pourpre
cueilli le matin méme. Assaisonnement al’ huile d’ olive

A déguster avec : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rouge

Allergenes : Céréales contenant du gluten, Anhydride sulfureux et sulfites

Terrine de Foie Gras chutney d'agrumes

23,00 €
Foie gras mi-cuit a la texture fondante, relevé par un chutney d’ agrumes acidulé et |égérement épicé.
A déguster avec : Muscat pétillant Casanova
Allergenes : Céréales contenant du gluten, Anhydride sulfureux et sulfites
Focaccia de légumes et Pesto de Roquette
19,00 €

Focaccia moelleuse garnie de courgettes et poivrons rétis au four, nappée d’' un pesto de roquette, pignons de pin et pecorino sarde, relevé d’ une
touche de citron confit.

A déguster avec : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Allergéenes : Moutarde, Anhydride sulfureux et sulfites

Soupe de Poisson de Roche
21,00 €

Soupe de poisson de roche, bouillon réduit afeu doux avec fenouil, ail et safran, passée au chinois puis montée au beurre. Servie froide avec une
tapenade d’ olives noires de Nyons.

A déguster avec : Champagne Delamotte

Allergenes : Céleri, Crustaces, Poissons, Lait, Mollusques, Anhydride sulfureux et sulfites

Tartare de Thon, Pommes Granny et noisettes concassees

19,00 €
Thon cru taillé au couteau, fraicheur de pomme Granny Smith, noisettes concassées et assai sonnement vif.
A déguster avec : Domaine Pieretti

Allergenes : Poissons, Fruits a coque, Graines de sésame, Soja
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Plats

Mulet noir grillé, bisque de crustaceés et |égumes du soleil
26,00 €

Mulet noir delignegrillé alapeau croustillante, nappé d’ une bisgue réduite de homard et tourteau, accompagnée de courgettes et poivrons confits
au thym.

A déguster avec : Clos Venturi, Cuvée 1769

Allergeénes : Poissons

Filet de Boeuf au foie gras, réduction de jus de viande

32,00 €
Filet de boauf réti rosé, foie gras poél é en tranche épaisse, jus réduit au poivre noir et raisins de Corinthe confits.
A déguster avec : Domaine Leccia
Allergeénes : Lait, Anhydride sulfureux et sulfites
Mar mite du Pécheur au jus de Bouillabaisse
29,00 €

Poissons de ligne du matin — saint-pierre, rouget, grondin —rétisal’ huile d’ olive corse, jus réduit au safran et fenouil, |égumes primeurs glacés
au jus de cuisson.

A déguster avec : Domaine Pieretti

Allergenes : Poissons, Anhydride sulfureux et sulfites

Supréme de volaille et jus d’agrumes

25,00 €
Supréme de volaille de Bresse poché au bouillon de |égumes, jus réduit au citron de Menton et zestes d’ orange ameére.
A déguster avec : Castellu d'Alba
Allergenes : Céleri, Crustaces, Eufs, Céréales contenant du gluten, Lait, Anhydride sulfureux et sulfites
Tentacule de poulpe snackée a la cremolata
26,00 €

Poulpe de roche saisi a haute température, peau croustillante et chair fondante, relevé d’ une cremolata au citron confit, persil plat et ail doux de
Lautrec.

Allergenes : (Eufs, Poissons, Céréales contenant du gluten, Lait, Soja, Anhydride sulfureux et sulfites

Végétarien du moment

23,00 €
Composition végétarienne selon le marché, |égumes de saison, céréales ou féculents et sauce maison.
A déguster avec : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Allergenes : Céleri, (Eufs, Céréales contenant du gluten, Lupin, Lait, Moutarde, Fruits a coque, Arachides, Graines de sésame, Soja, Anhydride sulfureux et sulfites
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Desserts

Assiette de Fromages

16,00 €
Sélection de fromages affinés, servis avec pain de campagne et accompagnement fruité.
A déguster avec : Domaine Leccia
Allergenes : Céréales contenant du gluten, Lait, Fruits a coque, Anhydride sulfureux et sulfites
Moelleux a la chataigne et creme au rhum Corse
12,00 €
Moelleux de chétaigne de Castagniccia, coaur coulant, accompagné d’ une creme montée au rhum ambré de I'1le, |égérement vanillée.
Allergeénes : (Eufs, Céréales contenant du gluten, Lait
Carpaccio d’ananas, sorbet citron
11,00 €
Ananas taillé au couteau, tranches fines marinées au citron vert et poivre de Sarawak, servi avec un sorbet au citron jaune de Menton.
A déguster avec : Muscat pétillant Casanova
Allergenes : (Eufs, Céréales contenant du gluten, Lait, Fruits a coque
Fiadone Cor se, sorbet de Ceédrat
12,00 €
Géteau corse au brocciu, parfum de cédrat, servi avec un sorbet frais et acidulé.
A déguster avec : Muscat pétillant Casanova
Allergénes : Eufs, Lait
Canelé aux Agrumes
12,00 €

Canelé caramélisé, coaur moelleux, notes d’ agrumes et touche vanillée.
A déguster avec : Prosecco Riccadonna

Allergénes : Eufs, Céréales contenant du gluten, Lait

INFORMATION ALLERGENES

Allergenes signalés sous chaque plat conformément au reglement INCO UE 1169/2011. N’ hésitez pas a interroger notre équipe pour toute restriction
alimentaire.

Céréales contenant du gluten - Crustacés - (Eufs - Poissons - Arachides - Soja - Lait - Fruitsacoque - Céleri - Moutarde - Grainesde sésame - Anhydride

sulfureux et sulfites - Lupin - Mollusques
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