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Entrantes

Ensalada de tomate a la antigua y su Buffala, albahaca del jardin
20,00 €

Tomates tradicionales del campo, corazon denso y piel fina, cortados crudos y casados con mozzarella Campana dop di bufala, albahaca morada
recogida esa misma mafana. Condimento para aceite de oliva

Acompariar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rojo

Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Diéxido de azufre y sulfitos

Terrina de foie Gras con chutney de citricos

23,00 €
Foie gras semicocido de textura fundente, realzado con chutney de citricos &cido y ligeramente especiado.
Acompaniar con : Muscat pétillant Casanova
Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Diéxido de azufre y sulfitos
Focaccia de verdurasy pesto derucula
19,00 €

Focaccia suave cubierta con calabacin asado a horno y pimientos, cubierta con un pesto de ricula, pifionesy pecorino sardo, condimentada con
un togue de limon confitado.

Acompaniar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Alérgenos : Mostaza, Dioxido de azufre y sulfitos

Sopa de Pescado de Roca
21,00 €

Sopa de pescado de roca, caldo reducido a fuego bajo con hinojo, gjo y azafran, pasd por un colador y luego se montd en mantequilla. Servido
frio con unatapenade de aceitunas negras de Nyons.

Acompafiar con : Delamotte de champén

Alérgenos : Apio, Crustaceos, Pescado, Leche, Moluscos, Dioxido de azufre y sulfitos

Tartar de atin con manzanas Granny Smith y avellanas picadas

19,00 €
Atun crudo cortado a cuchillo, frescor de manzana Granny Smith, avellanas picadasy alifio vivo.
Acompariar con : Domaine Pieretti

Alérgenos : Pescado, Frutos de cascara, Granos de sésamo, Soja
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Platos principales

Mullet negro a la parrilla, bisque de marisco y verduras al sol
26,00 €

Un mullet negro alaparrillacon piel crujiente, coronado con una bisque reducida de langostay cangrejo, acompafiado de calabacin y pimientos
confitados con tomillo.

Acompafiar con : Clos Venturi, Cuvée 1769

Alérgenos : Pescado

Filete de ternera con foie gras, reduccion dejuo de carne

32,00 €
Filete de roast de ternerarosa, foie gras grueso en rodajas fritas en sartén, jus de pimienta negray grosellas confitadas.
Acompafiar con : Domaine Leccia
Alérgenos : Leche, Didxido de azufre y sulfitos
Olla de pescador con zumo de bouillabaisse
29,00 €

Pescado pescado en linea de la mafiana— John Dory, mjo rojo, gurnard — asado en aceite de oliva corso, azafran y jugo reducido de hinojo,
verduras tempranas glaseadas con jugos de cocina.

Acompafiar con : Domaine Pieretti

Alérgenos : Pescado, Dioxido de azufre y sulfitos

Pollo supremo y zumo citrico

25,00 €
Pollo supremo de Bresse escalfado en caldo de verduras, zumo reducido con limén Menton y ralladura amarga de naranja.
Acompafiar con : Castellu d'Alba
Alérgenos : Apio, Crustaceos, Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche, Dioxido de azufre y sulfitos
Tentaculo de pulpo sellado con cremolata
26,00 €

Pulpo roca sellado a altatemperatura, piel crujiente y pulpa derritiéndose, condimentado con una cremolata de limén confitada, pergjil de hoja
planay ajo dulce de Lautrec.

Alérgenos : Huevos, Pescado, Cereales que contienen gluten, Leche, Soja, Diéxido de azufre y sulfitos

Vegetariano del momento

23,00€
Composicion vegetariana segin mercado, verduras de temporada, cereales o féculas y salsa casera.
Acompariar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Alérgenos : Apio, Huevos, Cereales que contienen gluten, Altramuces, Leche, Mostaza, Frutos de cascara, Cacahuetes, Granos de sésamo, Soja, Dioxido de azufre y

sulfitos
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Postres

Tabla de quesos

16,00 €
Seleccion de quesos curados servidos con pan de campo y acompafiamiento afrutado.
Acompafiar con : Domaine Leccia

Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Leche, Frutos de cascara, Diéxido de azufre y sulfitos

Pastel de castafiay crema deron corsa
12,00 €

Castafia dulce de Castagniccia, corazén mocoso, acompariada de nata batida con ron &mbar de laisla, ligeramente vainilla.

Alérgenos : Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche

Carpaccio de pifiay sorbete de [imon

11,00 €
Pifia cortada con cuchilla, finas rodajas marinadas en limay pimienta de Sarawak, servidas con un sorbete de limén de Menton.
Acompafiar con : Mascate chispeante Casanova

Alérgenos : Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche, Frutos de cascara

Fiadone cor so, sorbete de cidra

12,00 €
Pastel corso de brocciu perfumado con cidra, servido con sorbete fresco y acido.
Acompafiar con : Muscat pétillant Casanova

Alérgenos : Huevos, Leche

Canelé de citricos

12,00 €
Canelé caramelizado, interior tierno, notas citricas y toque de vainilla.
Acompafiar con : Prosecco Riccadonna

Alérgenos : Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche

INFORMACION ALERGENOS

Alérgenos indicados bajo cada plato seglin el reglamento INCO UE 1169/2011. Consulte a nuestro equipo para cualquier restriccion.

Cereales que contienen gluten - Crustaceos - Huevos - Pescado - Cacahuetes - Soja - Leche - Frutosdecascara - Apio - Mostaza - Granos de

sésamo - Dioxido de azufrey sulfitos - Altramuces - Moluscos
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