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Entrantes

Terrina de foie Gras con chutney de cítricos ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 23,00 €

Foie gras semicocido de textura fundente, realzado con chutney de cítricos ácido y ligeramente especiado.

Acompañar con : Muscat pétillant Casanova

Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Dióxido de azufre y sulfitos

Plato de embutidos corsos ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 23,00 €

Selección de embutidos corsos curados, servidos con condimentos de temporada y pan de campo tostado.

Acompañar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rouge

Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Dióxido de azufre y sulfitos

Tartar de atún con manzanas Granny Smith y avellanas picadas ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 19,00 €

Atún crudo cortado a cuchillo, frescor de manzana Granny Smith, avellanas picadas y aliño vivo.

Acompañar con : Domaine Pieretti

Alérgenos : Pescado, Frutos de cáscara, Granos de sésamo, Soja

Bisque fría, tapenade de aceitunas ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 18,00 €

Bisque fría con notas marinas concentradas, acompañada de tapenade de aceituna negra.

Acompañar con : Champagne Delamotte

Alérgenos : Apio, Crustáceos, Pescado, Leche, Moluscos, Dióxido de azufre y sulfitos

Ensalada de verduras maduradas al sol ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 21,00 €

Verduras mediterráneas de temporada en ensalada fresca con hierbas aromáticas y aceite de oliva.

Acompañar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Alérgenos : Mostaza, Dióxido de azufre y sulfitos
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·  ·  ·

Platos principales

Pavimentando el mar en Bastiaise ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 24,00 €

Pescado del día asado al estilo bastiés, con jugo reducido aromático y guarnición de temporada.

Acompañar con : Domaine Pieretti

Alérgenos : Pescado, Dióxido de azufre y sulfitos

Filete de ternera con pimienta negra y pasas de Corinto ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 29,00 €

Filete de ternera marcado, salsa de pimienta negra, dulzor de pasas de Corinto y jugo intenso.

Acompañar con : Domaine Leccia

Alérgenos : Leche, Dióxido de azufre y sulfitos

Gambas asadas con ñoquis de tomate ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 25,00 €

Gambas asadas, ñoquis tiernos de tomate y salsa corta de acentos mediterráneos.

Acompañar con : Castellu d'Alba

Alérgenos : Apio, Crustáceos, Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche, Dióxido de azufre y sulfitos

Filete de dorada a la sartén, aceite de verbena y limón ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 24,00 €

Filete de dorada a la sartén con aceite de verbena, limón fresco y final delicadamente herbal.

Acompañar con : Clos Venturi, Cuvée 1769

Alérgenos : Pescado

Vegetariano del momento ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 23,00 €

Composición vegetariana según mercado, verduras de temporada, cereales o féculas y salsa casera.

Acompañar con : Clos Venturi, Cuvée 1769 Rosé

Alérgenos : Apio, Huevos, Cereales que contienen gluten, Altramuces, Leche, Mostaza, Frutos de cáscara, Cacahuetes, Granos de sésamo, Soja, Dióxido de azufre y 

sulfitos
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Postres

Tabla de quesos ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 16,00 €

Selección de quesos curados servidos con pan de campo y acompañamiento afrutado.

Acompañar con : Domaine Leccia

Alérgenos : Cereales que contienen gluten, Leche, Frutos de cáscara, Dióxido de azufre y sulfitos

Paris-Brest de avellana ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 11,00 €

Masa choux crujiente, crema praliné de avellana y trocitos tostados.

Acompañar con : Muscat pétillant Casanova

Alérgenos : Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche, Frutos de cáscara

Fiadone corso, sorbete de cidra ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 11,00 €

Pastel corso de brocciu perfumado con cidra, servido con sorbete fresco y ácido.

Acompañar con : Muscat pétillant Casanova

Alérgenos : Huevos, Leche

Canelé de cítricos ·  ·  ·  ·  ·  

·  · 12,00 €

Canelé caramelizado, interior tierno, notas cítricas y toque de vainilla.

Acompañar con : Prosecco Riccadonna

Alérgenos : Huevos, Cereales que contienen gluten, Leche
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I N F O R M A C I Ó N  A L É R G E N O S

Alérgenos indicados bajo cada plato según el reglamento INCO UE 1169/2011. Consulte a nuestro equipo para cualquier restricción.

Cereales que contienen gluten  ·  Crustáceos  ·  Huevos  ·  Pescado  ·  Cacahuetes  ·  Soja  ·  Leche  ·  Frutos de cáscara  ·  Apio  ·  Mostaza  ·  Granos de 

sésamo  ·  Dióxido de azufre y sulfitos  ·  Altramuces  ·  Moluscos
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A Muredda

Hôtel San Lucianu · Moriani-Plage · Haute-Corse

Todos los días · 19:30–21:30 · Mayo–Octubre

Carta actualizada el 05/06/2026
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